
～吐物処理キットの使用について～ 

感染症対策として、嘔吐物の処理には、 

嘔吐物処理キットを使用してください！ 

浦和学院では、処置用の道具・消毒液をまとめた、 

「嘔吐物処理キット」を以下の場所に設置しています!! 

●教務室 ●体育教務室 ●事務室 ●保健室 

●ULT ●第 4 校舎教務室 ●非常勤講師室 ●寮 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

使用後は養護教諭に

声をかけてください。 



★手洗い 

洗うタイミングは・トイレに行ったあと・調理前・調理中・食事前・帰宅時・嘔吐物や便の処置後等。 

腕から指先まで，３０秒以上，石けんでしっかり手を洗い，うがいする。 

★吐物に触れない 

感染者の便や嘔吐物から感染する。 

★他人と共有しない 

飲食物、タオル、ハンカチ等、他人と共有すると感染の原因になる。 

★換気 

廊下側の天窓を常時、開けておく。 

★マスク 

のどを乾燥から守る。飛沫感染を防ぐ。 

★洗濯 

感染者が洗濯機を使用した後は、消毒する 

～食中毒予防のポイント～ 

 

 

自宅での配慮 

＜予防＞ 

・食品を取り扱う際は調理方法を工夫する。 

＜処置＞ 

・感染者は食品を扱うことを控える。 

・感染者の入浴は、家族で最後にする。 

・洗濯するときは、洗剤を入れた水で 

もみ洗いし、十分すすぐ。 

・30秒以上しっかり手洗いする 

・カーテン、衣類、ドアノブ等塩素液で消毒する。 

  

 

 

 

 

・食品は中心温度 85℃以上で 1分間以上の加熱をする。 

• 調理器具は使用後はすぐに洗い、使いまわしはやめる。 

• 調理器具も 85℃以上で 1分以上の煮沸消毒をする。 

• 特にカキなどの二枚貝を調理する時は、 

まな板や包丁など、専用の調理器具を使いましょう。 

・使用の度に消毒・洗浄をする。 

・感染者が使った物やおう吐物が付いたものは、 

他のものと分けて洗浄・消毒する。 

・食器等は、食後すぐ塩素液に十分浸し、消毒する。 

 

※ノロウイルスに対しては塩素系消毒剤である 

次亜塩素酸ナトリウム による消毒が有効です。 

家庭ではこのような洗剤が使用されています。 
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